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Lebenshilfe von
der Wursttheke

lens Voigt (iber eine schidliche
Bequemlichkeit

Na, waren Sie auch wieder be-
quem? Haben im Supermarkt
mal eben ein paar Packungen
Wurst oder Fleisch aus der
Kiihltruhe gegriffen, weil sie kei-
ne Lust oder Zeit hatten, beim
Eleischer eventuell ein paar Mi-
nuten anstehen zu miissen?
Noch hélt Thiiringen mit 45
Fleischerfilialen pro 100 000
Einwohner einen knappen Vor-
sprung vor Bayern und ist damit
das handwerkliche Wurstland
schlechthin. Gleichwohl wer-
den esimmer weniger Betriebe —
bis zu1 20 geben jihrlich auf.
Daran sind nicht nur die Ver-
braucher schuld, sondern zum
Teil auch die Branche selbst. So
mancher wackere Meister hat
erst sehr spiit verstanden, dass
Transparenz in der Erzeugungs-
kette kein Oko-Firlefanz ist.
Nachwuchssorgen, sowohl bei
der Fithrung wie auch beim Per
sonal, kommen noch hinzu,
Entscheidend Hir Wohl und
Wehe der Fleischerefen aber
sind die Kunden. Elnerseits wol
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Fiir die Lehre nach Saalfeld gezogen

Jessica Grosch von Metzger Mannheims als beste angehende Fleischerei-Fachverkiuferin Thiringens ausgezeichnet

Von Jens Voigt

Saalfeld. Kochschinken, Sala-
mi, Putenbrust -~ natiirlich hat
Jessica Grosch ihre Canapés mit
tierischen Produkten belegt.
Nicht nur, weil sie in der Saal-
felder Metzgerei Mannheims
lernt. Sondern auch, weil alles
andere nicht so recht passen
wiirde zum Thiiringer Wursttag,
als es darum ging, wer die beste
angehende Fleischerei-Fachver-

* kduferin ist. Und die heiRt — Jes-

sica Grosch.

23 Auszubildende aus allen
Teilen Thiiringens waren ange-
treten, die jeweils besten aus den
Innungsbereichen. An den Be-
rufsschulen hatten sie die Pri-
sentation - also Wurstplatten
respektive -kérbe - sowie die je-
weils vier Canapés in fiinf Sor-
ten schon einmal nach vorgege-
benem Zeitlimit vorbereitet und
bewertet bekommen, nun galt es
dies vor Priifungskommission
und versammeltem Fachpubli-
kum auf der Erfurter Messe bin-
nen zwei Stunden noch einmal
in mindestens gleich hoher Qua-
litéit zu wiederholen. ,Ziemlich
aufregend* sei das gewesen, er-
innert sich die 21-Jihrige, die an
ihren Azubi-Qualitéiten nicht
zweilelt, trotzdem aber nicht er-
wartetl hiitte, gleich in beiden
Disziplinen Gold zu holen und
sich den ersten Platz mit drei
welteren Lehrlingen zu teilen

Sechster Thitringen Pokal
I das Unternehmen
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Jessica Grosch (21) zeigt einer Stammkundin in der Filiale am Saalfe
rei-Fachverkauferin gehért zu den diesjahrigen vier besten Auszub

auch den Partyservice, bedient
im Warmverkauf bis hin zum
Dienst am AuRengrill®, erzihlt
Grosch, die versichert, fiir sich
ofenau den richtigen Beruf* ge-
lunden zu haben.

+H8 freul mich ganz beson-
ders, dags Jessica den Wettbe-
werb gewonnen hat und nun be-
sthitigtermalien eine der besten
Museubildenden in Thiiringen
I, kommentiert Annett Mann
helms Maurer  die  Auszeich
nung. . Sie arbeltet sehr selbst
stindig und zielstrebig - das ist
auch im dritten Lehrjahr gar

denden Grund, optimistisch in
die Zukunft zu gehen. Denn
beim 22, Tag der Thiiringer
Wurstspezialitidten errangen die
Metzger Mannheims GmbH
und die mit ihr verbundene
Landhof-Fleischerei Mérsdorf
als einer von zwolf Betrieben im
Freistaat die Thiiringen-Pokale
der Branche fiir jeweils eine
Goldmedaille bei den Produk-
ten mit geschiitzter geografi-
scher Angabe, also fiir Thiiringer
Rostbratwurst, Thiiringer Leber-
wurst und auch Thiiringer Rot-
wurst.

ben, der nicht nur Kollegen, son-
dern auch Tieriirzte und Ver-
braucher angehéren.“

So wichtig der Pokal auch ist -
auf der Website von Metzger
Mannheims wird er zwar er
withnt, indes nicht etwa in den
Filialen ausgestellt. Dafiir hat
das Unternehmen mit iiber hun
dert Pokalen und Gold Priimie
rungen einfach zu viele Aug
zeichnungen fiir den beschriink
ten Platz an Wiinden oder aul
den Verkaufstheken.

Aullerdem, so findet es die
Cheafin. gat Aear BRIzl wiiviinls €3

lder Markt einen Bratwurstring. Die angehende Fleische-
ildenden ihres Berufes in Thiiringen.

Foto: Jens Voigt

dass gerade sie die hohe Qualitiit
der Thiiringer Wurst garantie-
ren und dazu beitragen, dass sie
als regionales Produkt weit iiber
die Landesgrenzen hinaus be-
kannt und beliebt ist. Keller zeig-
te sich besorgt, dass trotz guter
betrieblicher Auslastungen die
Zahl der Betriebe und Verkaufs-
stellen  weiter abnimmt. Ein
Grund dafiir sei, dass es fiir die
Unternechmen immer schwerer
wird, geeigneten Nachwuchs zu
finden. ,Fiir die Landespolitik
ist es eine wichtige Aufgabe, ge-
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